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VIRYCHEN

APERITIF
Karamell Moscow Mule
Wodka | Salzkaramellsirup | Ginger Beer

Winter Mojito
Feigen | Blutorange | Weilker Rum | Rohrzucker

Gliihwein Sprizz
Glahwein | Sekt | Orangenlikor | Mineralwasser | Gewtrze

Hirschen Cocktail
Gin | Mr. Cuckoo | Zitrone | Tonic

VVoRSPEISEN

Topinambursuppe | Gewdrzchips | Krauter €8,90
#> Feldsalat | Croutons | Speck | Kerne €9,50 | €17,50

Pulled Lachsforelle aus dem Smoker | Spiegelei | Weiltkraut | Graubrot | Rote Zwiebeln € 14,50

# Ziegenkase | Rote Bete | Kiirbiskerne | Honig € 15,50
Gebackene Blutwurst | Apfel | Zwiebeln | Kartoffelstampf €14,50

VEeceTAriscHE WINTERKUCHE

Risotto | Schwarzwurzel | Parmesan | Rucolapesto
Kartoffelknodel | Bergkase | Rahmspinat
Buchweizen | Kirbis | Trauben | Curry

Maronen Ravioli | Bratapfel | Nussbutter | Parmesan
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WIRSCHEN

HirscHEN KLASSIKER

Schweizer Schnitzel | Pommes frites | Salat
# Hirsch- & Rehragout | Preiselbeeren | Spatzle | Salat
Altdeutscher Topf | Schweinefilets | Kasespétzle | Champignons | Salat
Sauerbratengulasch | Spatzle | Ofenkraut
Ochsenbéackchen | Steinpilzrisotto | Griinkohl

Y Wildererteller - unserwild e r Klassiker
Dreierlei Wild | Geflillte Preiselbeerbirne | Spatzle | Salate

# Hirschen Burger
Wild Patty | Sesam Brioche | Speck | Bergkése | Krauteraioli | Parmesanpommes

Entenkeule und Brust | Rotkraut | Kartoffelknddel | Preiselbeerjus
Roastbeef | Zwiebelchutney | Gewlrzpommes

Lachsforelle | Mandeln | Kapern | Dill | Salzkartoffeln

Zanderfilet | Rahmsauerkraut | Kartoffelstampf

#= Forelle | Kartoffel | Zitronenbutter | Salate

FEINE DESSERTKREATIONEN

Lebkuchenmousse | Glihweinkirschen | Crumble
Pistazie | Creme und Kuchlein | Baiser | Passionsfruchtsorbet
Schokoladen Soufflé | Vanille | Birne

Hirschen Dessertteller

¥ Die Naturpark-Wirte stehen fiir die Verwendung von regionalen Produkten
und der damit verbundenen Zusammenarbeit mit lokalen Lieferanten.

Liebe Géste, eine Allergen Karte halten wir fiir Sie auf Wunsch zur Verfugung.
Fragen Sie uns gerne, wenn Sie lactosefreie, glutenfreie oder vegane Gerichte wiinschen.




