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DRINKS AUF PER SPUR.

ZUM START INS FRUHJAHR VO GENUSS...
. v .
| MUNDART Dialetto , Was unser Geheimnis ist? Dip des Tages
E'-ttfﬁrafé’el;l T"Sm:“'lﬁrapefr”'t' Rosmarin Zunéchst einmal kachen wir mit mit Rudis Hausbrot
laleto | > 00 | Auch alkoholfrei mdglich ; H,’ngabe, Leidenschaft und i . .
£ 750 | Kemerschaft und gepickeltem Gemiise
SRRy on ! ' E 5,00
Grapefruit Rosmarin Fizz ' Unsere Zutaten !
Gin | Grapefruitsaft | Rosmarin | Soda ~ §  Bester Genuss im Schwarzwald - gehwarwalder Schinken Brettle
£750 | durcheine natiirliche Kiiche, die ,
o , sich an qualitativ hochwertigen vom Metzger. Gustavl Winterhalter aus Elzach
“ Rosato Tonic regionalen Produkten der Felder, mit Rudis Haushbrot
Ramazzotti Aperitivo Rosato Al usseh%%i%%%%ﬁfen der € 9,50
Tonic Water | Limette '
€750 Das Ergebnis: # 3erlei Versucherle
————— Eine natiirlich leckere Kiiche im aus dem Naturpark
WILD Virgins talkohaltrei Gleichklang mit unserer Umgebung.
. : € 13,50
Orange Aperitivo | Tonic
£6,50
BARLAUCHSUPPE #¢= FRUHLINGSSALAT FISCHKLOSSCHEN #&
GrieBnocke | Rahm Gebackenes Ei | Ital. Landschinken| Kerne Blattspinat | Rieslingschaum
€ 9,00 €11,00|€19,50 £9,50
i ) ANIS-ZITRONEN-LACHSFORELLE #& VITELLO FORELLO
ZIEGENKASE LAUCH FRUHLINGSROLLE \# #&> -Striibing Forellen Oberharmersbach- -Striibing Forellen Oberharmersbach-
Petersiliensalat | Misocreme Hausgebeizt | Radieschen | Gurke | Joghurt | Barauchwaffel Kapern | Pilzeis | Eigelbcreme
€12,50 £15,50 £16,50
RISOTTO %> GEBRATENE SALATHERZEN \# BARLAUCH RAVIOLI %> AUBERGINE
Barlauch | Kirschtomaten Parmesancreme -Hausgemacht von Kiichenchef Daniel- ~ Sesam | Miso | Schalotten Confit
Gebackener Ziegenkése Grapefruit | Arancini* Ricotta | Pinienkerne | Kirschtomaten Backkartoffeln
£2150 £22,50 “Hittlertes & £23,50 £25,50
gefiilltes Reisbéllchen
V7 \leganes Gericht oder vegane Option méglich
©

Die Naturpark-Wirte stehen fiir die Verwendung von regionalen Produkten und der damit verbundenen Zusammenarbeit mit lokalen Lieferanten.
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FRUHLINGS

GENUSS

FLEISCH FISCH

POULARDEN-INVOLTINI SCHWEINEBAUCH "siiR-sauer"#&> SCHWARZWALDFORELLENFILETS #&
Hausgemachte Gnocci 24 Stunden bei 60° gegart- -Striibing Forellen Oberharmershach-
Tomatensugo | Lauchzwiebeln Spitzkohl | Chili | Reis Mandelbutter | Kartoffeln | Salat
£26,00 £29.,50 £32,50
ROASTBEEF SALSICCIA VON DER IWILDEN SAU ZANDER SALTIMBOCCA
Dauphine Kartoffeln| Petersiliensalsa Rigationi | Bérlauch | Kirschtomaten -gefillt mit Salbei § Ital. Landschinken-
€ 36,30 €31,50 Hausgemachte Gnocei | Kirschtomaten | Oliven
HIRSCHEN WILDERER TELLER %> 629,50
befulte Prelsglgge[;OBlrne | Salate Poschierte & gebratene Fischspezialitaten
’ Spinat | Reis
£€32,00

HIRSCHEN
BURGER KLASSTKER

Unsere Hirschen Burger servieren wir

im hausgemachten Brioche Bun SCHWEIZER SCHNITZEL
Pommes frites | Salat
€2750
HIRSCHEN BURGER 2>
Wild Patty | Sesam Brioche | Speck | HIRSCH- & REHRAGOUT 42>
Bergkase | Krauteraioli | Parmesanpommes Preiselbeeren | Spatzle | Salat
£€23,50 £29,80
VEGGIE BURGER & ALTDEUTSCHER TOPF
Grillkése vom Mooshof aus Tennenbronn Schweinefilets | Kasespatzle
Rotkohl stiB-sauer | Muhammara Dip | Pommes Champignons | Salat
£19,50 £28,50

Liebe Gaste, eine Allergen Karte halten wir fiir Sie auf Wunsch zur Verfigung. Fragen Sie uns gerne, wenn Sie Lactose, Gluten freie & vegane Gerichte wiinschen

Schmeckden Siiden

dummere— \Nir sind mit 2 von 3 Léwen ausgezeichnet
BadenWiirttemberg
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PESSERT LIEEE

APFELCRUMBLE # SCHOKOLADENGANACHE
Kaffee Eis Haselnuss| Salzkaramell
€4,50 €8,50
MATCHA CREME BROLEE LIMOCELLO TARTE
Cassis Sorbet Nusspesto | Mascarponeeis
€750 €6,50

FLOSSIGES
MINI DESSERT DESSERT
DES TAGES WILD | Haselnuss Gold

€3,90 : 2cl | €6,10

Weitblick | Zibartle
-aus blauen & gelben Zibarten gebrannt-

HIRSCHEN 2l | €610

DESSERTTELLER Mr. Cukoo | Schwarzwalder Krauterlikor

Liebe Gaste eine Allergen Karte halten wir fiir Sie auf Wunsch zur Verfiigung. Fragen Sie uns gerne, wenn Sie Lactose, Gluten freie & vegane Gerichte wiinschen



