
v o r s p e i s e n

zum Teilen

Curry - zitronengras - Suppe
Garnelen Praline

€  9,00

Gebackene RomaTomaten
Belugalinsensalat| Pochiertes Ei 

 Orientalischer Nusscrumble
€  12,50

Bunte Tomaten
 Burrata | Rucola| Geröstetes Brot

€ 13,50

   Die Naturpark-Wirte stehen für die Verwendung von regionalen Produkten und der damit verbundenen Zusammenarbeit mit lokalen Lieferanten. 

Lachsforelle
- Geräuchert & Kurz gebraten  - 

Pfefferkruste | Gurke | Dillvinaigrette
€ 16,50

Auf der Spur 
von Genuss . . .

Was unser Geheimnis ist? 
Zunächst einmal kochen wir mit 

Hingabe, Leidenschaft und 
Könnerschaft. 

Unsere Zutaten
Bester Genuss im Schwarzwald 

durch eine natürliche Küche, die 
sich an qualitativ hochwertigen 
regionalen Produkten der Felder, 

Flüsse, Wälder und Wiesen der 
Heimat orientiert.

Das Ergebnis:
Eine natürlich leckere Küche im 

Gleichklang mit unserer Umgebung.

Dip des Tages
mit Rudis Hausbrot 

und gepickeltem Gemüse
€  5,00 

Schwarzwälder Schinken Brettle 
vom Metzger Gustav Winterhalter aus Elzach 

mit Rudis Hausbrot 
€  9,50

3erlei Versucherle 
aus dem Naturpark 

€  13,50 

l e i c h t e  S o m m e r k ü c h e
Wassermelonensteak

- 24 Std. bei 85° gegart  - 
Feta| Sesam | Schalotten Confit | Bulgur

€  24,50

Grünes Curry
Kokosmilch | Gemüse | Quinoa Reis

€  23,50

Waldpilz Ravioli
-Hausgemacht von Küchenchef Daniel-

Frühlingslauch | Kirschtomaten | Parmesan
€  24,50

Veganes Gericht oder vegane Option möglich

Ziegenkäse vom Monte Ziego
Gegrillte Wassermelone | Minze

Ital. Landschinken
€  15,50

Wein Empfehlung 
des Monats

- Mit den Wolken ziehen -
Weissweincuvee trocken
Weingut Kiefer, Kaiserstuhl
0,1L  € 4,30 | 0,25L  € 8,60

ROSÉ LEMON
Rosé | Bitter Lemon | Limette € 7,90

Crodino Maracuja (alkoholfrei)

Orange | Maracuja | € 7,00

Holunder Blüten Wunder Limonade
Quitte | Rhabarber | Ingwer | € 6,10

Drinks 
für Sommerabende



Liebe Gäste eine Allergen Karte halten wir für Sie auf Wunsch zur Verfügung.  Fragen Sie uns gerne, wenn Sie Lactose, Gluten freie & vegane Gerichte wünschen

Sommer genuss

F l e i s c h
Ossobuco vom Hirsch
-Geschmorte Scheibe vom Hirschbein-
Risotto | Schmorgemüse  
€ 28,50

Rosa Lamm Steak Hüfte
Kräuterkruste | Ratatouille | Kartoffelgratin 
€ 34,50

Nussschnitzel vom Rehbock 
Sommergemüse | Spätzle
Preiselbeerjus
€ 29,50

Tagliata vom Rind
-Kurz gebratenes Roastbeef-
Pasta | Ruccola | Kirschtomaten
€ 36,50

S A L A T B O W L
Verschiedene Blattsalate und Rohkostsalate

Tomaten | Radieschen | Kresse | Kerne | Feta
€ 19,50

Wahlweise mit:
• Maispoularden Streifen                        + € 6,00
• Roastbeef Streifen                                 + € 6,00
• Fisch Filets                                               + € 6,00

Altdeutscher Topf
Schweinefilets | Käsespätzle | Champignons | Salat

€ 28,50

 Hirsch- & Rehragout
Preiselbeeren | Spätzle | Salat

€ 29,80

Schweizer Schnitzel
Pommes frites | Salat 

€ 27,50

H I R S C H E N
K L A S S I K E R

F i s c h
Zander
Tomaten | Kapern | Oliven
Ofenkartoffeln
€ 26,50

Schwarzwaldforellenfilets
-Strübing Forellen Oberharmersbach- 
Zitronenbutter | Kartoffeln | Salat  
€ 32,50

B U R G E R

Hirschen Burger
Wild Patty | Sesam Brioche | Speck |

Bergkäse | Kräuteraioli | Parmesanpommes
€ 23,30

Veggie Burger
Grillkäse vom Mooshof aus Tennenbronn

Rotkohl süß-sauer | Muhammara Dip | Pommes
€ 21,50

Unsere Hirschen Burger servieren wir 
im hausgemachten Brioche Bun

Hirschen Wild BBQ
Wildschweinrücken | Rehschnitzel | Wildbratwurst
Mini Pulled Pork Burger von der Wilden Sau
Cole Slaw | Farmerkartoffeln 
€ 32,50

Wir sind mit 2 von 3 Löwen ausgezeichnet



Liebe Gäste eine Allergen Karte halten wir für Sie auf Wunsch zur Verfügung.  Fragen Sie uns gerne, wenn Sie Lactose, Gluten freie & vegane Gerichte wünschen

dessert liebe

S P Ä T Z L E  E I S
A M  T I S C H

C r è m e  b r û l é e
Passionsfruchtsorbet

€ 6,00

K i r s c h p l o t z e r
-Kirschen von Doris- 

Hausgemachtes Joghurt-Kirsch Eis
€ 8,50

Wir servieren 2 Kugeln Vanilleeis  am Tisch

Wahlweise mit: 

• Karamellrahmsoße und süßer Schmelze
• Hausgemachter Erdbeersoße und weißer Schokolade

€ 8,50

B e e r e n g a z p a c h o
Hausgemachtes Lavendeleis | Baiser

€ 8,00

M I N I  D E S S E R T
D E S  T A G E S

€ 3,50

H I R S C H E N
D E S S E R T T E L L E R

€ 12,50

WILD | Haselnuss Gold 
2cl | € 6,40

Weitblick | Zibärtle
-aus blauen & gelben Zibarten gebrannt-

2cl | € 6,40

Mr. Cukoo | Schwarzwälder Kräuterlikör
2cl | € 5,10

F L Ü S S I G E S
D E S S E R T


